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MENU TABLAS

TABLAS MIXTAS:

Langostinos
Croquetas
Calamares
Chipirones

Chuletillas de Lechazo
Lomo Ibérico
Solomillo

POSTRE:

De nuestra pasteleria artesana

VINO:

Conde de Siruela
Ribera de Duero Roble

Café de puchero

40 €

Los menus de grupos son para un minimo de 8 personas
y con reserva previa

IVA10% incluido en el precio. Suplemento del 10% en terraza y bodega.
Informe a nuestro personal si padece de alguna alergia o intolerancia alimentaria.
Si le sobra comida, se la envasamos para llevar (0,60 € envase)
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MENU 1

Croquetas artesanas

Carpaccio de gambas

Pintas con perdiz escabechada

Lechazo confitado en su propio jugo

POSTRE:

De nuestra pasteleria artesana

VINO:

Conde de Siruela
Ribera de Duero Roble

Café de puchero

41 €

MENU 2

Champirion relleno

Bombon de Seri

Estofado de lechazo con verduras

Bacalao en salsa verde

POSTRE:

De nuestra pasteleria artesana

VINO:

Conde de Siruela
Ribera de Duero Roble

Café de puchero

41 €

Los menus de grupos son para un minimo de 8 personas
y con reserva previa

IVA10% incluido en el precio. Suplemento del 10% en terraza y bodega.
Informe a nuestro personal si padece de alguna alergia o intolerancia alimentaria.
Si le sobra comida, se la envasamos para llevar (0,60 € envase)
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MENU 3

Jamon de bellota “Isidoro Blazquez”
Calamares en tempura

Bombon de Seri

Suprema de bacalao con tomate
confitado

Lechazo confitado en su propio jugo

POSTRE:

De nuestra pasteleria artesana

VINO:

Carramimbre
Ribera de Duero Roble

Café de puchero

Chupito

49 €

MENU 4

Tabla de ibéricos:

Jamon de bellota “Blazquez”
Lomo de bellota
Chorizo ibérico “Blazquez”
Cecina de Leon
Queso manchego

Nuestro lechazo asado con ensalada

POSTRE:

De nuestra pasteleria artesana

VINO:

Protos
Ribera del Duero “Roble”

Café de puchero

Chupito

54 €

Los menus de grupos son para un minimo de 8 personas
y con reserva previa

IVA10% incluido en el precio. Suplemento del 10% en terraza y bodega.
Informe a nuestro personal si padece de alguna alergia o intolerancia alimentaria.
Si le sobra comida, se la envasamos para llevar (0,60 € envase)
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MENU 5 MENU 6

Jamon de bellota “Isidoro Blazquez” Jamon de bellota “Isidoro Blazquez”
Carpaccio de gambas

Seta rellena gratinada al horno Gambas de Huelva a la plancha
Lomos de merluza con ajo confitado,
aceite de oliva y vinagre de Modena

Nuestro lechazo asado con ensalada

Solomillo con foie y manzana

POSTRE: POSTRE:

De nuestra pasteleria artesana De nuestra pasteleria artesana
VINO: VINO:
Carramimbre 912 Altitud
Ribera de Duero Roble Ribera de Duero Roble
Café de puchero Café de puchero
Chupito Chupito
58 € 64 €

Los menus de grupos son para un minimo de 8 personas
y con reserva previa

IVA10% incluido en el precio. Suplemento del 10% en terraza y bodega.
Informe a nuestro personal si padece de alguna alergia o intolerancia alimentaria.
Si le sobra comida, se la envasamos para llevar (0,60 € envase)
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MENU INFANTIL

Croquetas caseras
Calamares
Langostinos rebozados
A elegir:
Chuletillas de lechazo

Solomillo ternera fileteado
Mini burguer de Wagyu

POSTRE:

De nuestra pasteleria artesana

BEBIDA:

Agua o refresco

30 €

Los menus de grupos son para un minimo de 8 personas
y con reserva previa

IVA10% incluido en el precio. Suplemento del 10% en terraza y bodega.
Informe a nuestro personal si padece de alguna alergia o intolerancia alimentaria.
Si le sobra comida, se la envasamos para llevar (0,60 € envase)



